RAFFAELE SACCHI
L’AMBASCIATORE DELLA GASTRONOMIA MEDITERRANEA

Il professore Raffaele Sacchi, ordinario di Scienze e Tecnologie Alimentari presso Università degli Studi di Napoli Federico II (facoltà di Agraria), è un protagonista riconosciuto nel panorama della ricerca agroalimentare, specializzato nei processi e nella qualità dell’olio d’oliva e nei modelli della Dieta Mediterranea. 
[bookmark: _GoBack]Con una carriera che lo ha visto titolare del corso di laurea in “Scienze Gastronomiche Mediterranee”, Sacchi unisce competenze tecnico-scientifiche e un forte impegno verso la valorizzazione del patrimonio alimentare mediterraneo. 
Ha guidato recentemente iniziative di formazione con imprese sul territorio campano, orientate alla sostenibilità alimentare, alla stagionalità e al km 0, confermando la sua funzione di ponte tra ricerca universitaria e filiera agro-alimentare. 
In un contesto in cui la qualità, la tracciabilità e l’innovazione diventano leve strategiche per l’agroindustria italiana, Sacchi rappresenta una figura chiave per un approccio integrato e contemporaneo alla nutrizione, alla tecnologia alimentare e al territorio.
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